
енюМ



завтраки
ШАКШУКА
блюдо из яиц, жаренных в соусе 
из помидоров, перца, лукa и приправ. 
С добавлением свежей зелени

1/280          -360-

РИСОВАЯ КАША С 
ТРОПИЧЕСКИМИ 
ФРУКТАМИ
каша рисовая на кокосовом 
молоке с кусочками манго

1/160/80               -380-

ДИКИЙ ЗАВТРАК
купаты с домашней 
картошечкой, квашеной 
капустой, жареным яйцом, 
соусом “Ткемали” и кусочком 
хлеба. На выбор чай 
(зеленый/черный) или  морс

1/470          -550-



завтраки

БАВАРСКИЙ ЗАВТРАК 
баварская сосиска с 
поджаренным яйцом, 
подается с овощным салатом 
и тостовым хлебом

1/300          -390-

ОМЛЕТ С СЫРОМ

1/200          -350-

ШПИНАТНО-СЫРНЫЕ  ВАФЛИ 
 с яйцом “Бенедикт и
голландским соусосом

1/300          -750-

ЕЖЕДНЕВНО
С 10:00 ДО 14:00

завтраки

ЯИЧНИЦА
С БЕКОНОМ/ С ТОМАТОМ/ С ХАЛУМИ

1/200         -360-/220-/350-

СЫРНИКИ
ДЖЕМ/ СГУЩЕНКА/ СМЕТАНА

1/200/50         -350-/350-/350-



ланчи

СЕТ 2 

САЛАТ С ЗАПЕЧЕННОЙ СВЕКЛОЙ

СУП  ЛАПША С КУРИЦЕЙ

“ЧАШАШУЛИ” С ГОВЯДИНОЙ

РИС БАСМАТИ

ЧАЙ (черный/зеленый) 
ИЛИ МОРС НА ВЫБОР

1/500         -420-

СЕТ 1

САЛАТ “КАПУСТНЫЙ”

СУП “ХАРЧО“ С ТЕЛЯТИНОЙ

ЧАХОХБИЛИ С ПЮРЕ 
ЧАЙ (черный/зеленый) 
ИЛИ МОРС НА ВЫБОР

1/500         -420-

ОБЕДЫ С ПОНЕДЕЛЬНИКА ПО
ПЯТНИЦУ С 12:00 ДО 16:00



ланчи

СЕТ 3

САЛАТ “ОЛИВЬЕ”

ЛЮЛЯ-КЕБАБ 
(курица/баранина) 
С ПЮРЕ

СУП “ЛОБИО”

ЧАЙ (черный/зеленый) 
ИЛИ МОРС НА ВЫБОР

1/500         -420-

СЕТ 4

САЛАТ ИЗ СВЕЖИХ ОВОЩЕЙ

СУП ГРИБНОЙ     

БЕФСТРОГАНОВ ИЗ КУРИНОГО 
ФИЛЕ

РИС БАСМАТИ

ЧАЙ (черный/зеленый) 
ИЛИ МОРС НА ВЫБОР

1/500         -420-

ОБЕДЫ С ПОНЕДЕЛЬНИКА ПО
ПЯТНИЦУ С 12:00 ДО 16:00



закуски

ЛОБИО С ОРЕХАМИ
цельная красная фасоль, обжаренная 
с орехами, луком и кинзой

1/150          -270-

ЛОБИО “ХАРКАЛИЯ”
цельная красная фасоль, 
обжаренная в томатном соусе 
с добавлением лука, кинзы и 
кавказских специй

1/150          -270-

РУЛЕТИКИ ИЗ 
БАКЛАЖАНОВ
обжаренные баклажаны с 
начинкой из острой ореховой 
пасты, приправленные по 
особому грузинскому рецепту

1/180          -480-

ШПИНАТ С ОРЕХАМИ

1/180          -380-

САЦИВИ ИЗ КУРИЦЫ

пряный соус из молотых грецких 
орехов, острых кавказских специй 
с кусочками курицы

1/150          -310-
СУЛУГУНИ ЗАПЕЧЕННЫЙ
С ПОМИДОРАМИ

1/180          -380-



закуски

ПХАЛИ АССОРТИ
нежные биточки из перетертых 
овощей и грецкого ореха, с 
добавлением пряных специй и 
аджики

1/250          -380-

ПХАЛИ ИЗ КАПУСТЫ/ 
МОРКОВИ/ СВЕКЛЫ

1/150          -220-

ПХАЛИ ИЗ ФАСОЛИ/ 
ШПИНАТА

1/150          -260/270-

СЕЛЬДЬ С ОТВАРНЫМ 
КАРТОФЕЛЕМ

 1/100/100/80              -490-

ПИВНЫЕ КРЕВЕТКИ
отварные/ жареные 

1/200          -800-

ЗЕЛЕНЬ УКРОП/ ЗЕЛЕНЫЙ  
ЛУК/ КИНЗА/ ПЕТРУШКА

1/15         -50-
ЗЕЛЕНЬ ТАРХУН/
БАЗИЛИК

1/15         -100-



закуски

БАСТУРМА
1/50                -310-
БЕКОН
1/50                -160-
СУДЖУК
1/50                -350-
ГОВЯДИНА С/К
1/50                -380-
САЛО СЫРОВЯЛЕНОЕ
1/100                -320-

МЯСНАЯ ТАРЕЛКА БОЛЬШАЯ
говяжий язык, суджук, бастурма, сало с 
прослойкой, говядина с/к, свинина с/к , 
горчица

1/600/50/30          -2800-

МЯСНАЯ ТАРЕЛКА

1/250            -1500-

ОТВАРНОЙ ГОВЯЖИЙ ЯЗЫК

подается с горчичным соусом и хреном

100/30/30          -450-

РЫБНАЯ НАРЕЗКА
палтус, кета, рыба масляная, 
лосось с/с

1/250/200          -2500-



закуски

АССОРТИ ИЗ 
ДОМАШНИХ СЫРОВ

1/400         -750-

ДЖОНДЖОЛИ
маринованные цветочные 
почки джонджоли 

1/100          -320-

ДОМАШНИЕ СОЛЕНЬЯ

1/400          -700-

ОВОЩНАЯ ТАРЕЛКА
помидоры, огурцы, перец 
болгарский, редис

1/400          -650-

ТАРЕЛКА ЕВРОПЕЙСКИХ 
СЫРОВ

1/250/30/30          -1100-

ОЛИВКИ/ЛИМОНЫ

1/80          -270-

ФРУКТОВАЯ ВАЗА

с сезонными фруктами, 
уточнять у официантов

1/1000         -800-



салаты

ГРЕЧЕСКИЙ САЛАТ
салат из помидоров, огурцов, 
маслин, сыра Фета и листьев салата, 
заправленный оливковым маслом 

1/250          -450-

ПИКАНТНЫЙ 
БАДРИДЖАН
баклажан, помидор, 
красный лук, чеснок, 
зелень, специи, 
пикантная заправка

1/250         -450-

САЛАТ С 
МОРЕПРОДУКТАМИ
салат с креветками, 
кальмарами, мидиями, 
морскими гребешками, 
помидорами черри, 
листьями салата и стеблем 
сельдерея, заправленный 
винно-чесночным соусом 

1/250         -680-



салаты

САЛАТ АВТОРСКИЙ С 
ГОВЯДИНОЙ
говядина, огурец, перец 
болгарский, соус от шефа 

1/250         -520-

ОВОЩНОЙ САЛАТ 
ПО-ГРУЗИНСКИ С 
ОРЕХАМИ
салат из свежих огурцов 
и томатов с добавлением 
красного лука, болгарского 
перца, зелени и пикантного 
соуса с грецким орехом 

1/250         -450-

ОВОЩНОЙ САЛАТ
С МАСЛОМ
салат из помидоров, огурцов 
и паприки с зеленью 

1/250         -380-

ОВОЩНОЙ САЛАТ
СО СМЕТАНОЙ
салат из помидоров, огурцов 
и паприки с зеленью 

1/250         -380-

САЛАТ ПАСТУХ
салат из помидоров, 
огурцов, редиса, 
маслин, острого 
перчика, заправленный 
оливковым маслом 

1/250         -410-



салаты

САЛАТ “ТИФЛИС”
говядина, фасоль, красный 
лук, болгарский перец, 
грецкий орех, зелень, специи. 
Грузинский салат
по старинному рецепту 

1/250         -480-

ЦЕЗАРЬ С ГОВЯЖЬИМ 
ЯЗЫКОМ

1/250         -600-

ЦЕЗАРЬ С КУРИЦЕЙ
салат с нежной курочкой, 
листьями салата, помидорами 
черри, перепелиными яйцами 
и пармезаном, заправленный 
классическим соусом “Цезарь”

1/250         -550-

ЦЕЗАРЬ С СЕМГОЙ

1/250         -700-

ЦЕЗАРЬ С ТИГРОВЫМИ 
КРЕВЕТКАМИ

1/250         -700-

ОЛИВЬЕ С ГОВЯЖЬИМ 
ЯЗЫКОМ

1/250         -450-



салаты

САЛАТ С ТЕЛЯТИНОЙ И 
ГРИБАМИ
салат с нежной телятиной, 
обжаренными грибами и 
свежими помидорами черри 

1/250         -700-

САЛАТ МЯСНОЙ ГРИЛЬ
говядина, перец болгарский, лук 
красный, помидоры черри, лист 
салата, специи, крем бальзамик 

1/250         -720-



вторые блюда
ХИНКАЛИ
БАРАНИНА/  СВИНИНА С ГОВЯДИНОЙ/  
ГОВЯДИНА/ 4 СЫРА

1 шт         -130-120-120-130-

ХИНКАЛИ
КУРИЦА/ СЫР ЗЕЛЕНЬ/
КАРТОФЕЛЬ СЫР/ ГРИБЫ

1 шт         -100-

ХИНКАЛИ
С СЛИВОЧНО 
ОРЕХОВЫМ СОУСОМ
И КРЕВЕТКАМИ

1 шт         -190-

ХИНКАЛИ ЖАРЕНЫЕ
БАРАНИНА/ СВИНИНА С ГОВЯДИНОЙ/ 
ГОВЯДИНА

1 шт        -140-130-130-

ХИНКАЛИ ЖАРЕНЫЕ 
КУРИЦА/ ГРИБЫ/
КАРТОФЕЛЬ СЫР

1 шт         -110-

ЧАХОХБИЛИ

кусочки курицы, обжаренные 
с томатами, зеленью, луком и 
пряными специями

1/300          -420-



вторые блюда

ЧАШУШУЛИ

кусочки свинины, тушеные 
с зеленью, луком и острыми 
специями

1/220          -500-

ОСТРИ

традиционное грузинское 
блюдо с нежным мясом 
телятины в пикантном 
томатном соусе с зеленью

1/240          -650-



вторые блюда

МЯСО ПО-ГРУЗИНСКИ

нежная тушеная мякоть 
свинины и говядины с 
добавлением граната и 
ароматных 
грузинских специй

1/200          -570-

ЦЫПЛЕНОК ТАПАКА

целый домашний цыпленок, 
запеченный по старинному 
грузинскому рецепту

1 шт          -700-

ЖАРКОЕ С КУРИЦЕЙ 

кусочки куриного филе, 
обжаренные с  картофелем,
помидорами и грибами, 
посыпанные сыром и 
зеленью

1/250           -500-



вторые блюда

ЖАРКОЕ ПО-ДОМАШНЕМУ СО 
СВИНИНОЙ

кусочки свинины обжаренные с 
картофелем, помидорами и грибами, 
посыпанные сыром и зеленью

1/250          -550-

ЖАРКОЕ С ГОВЯДИНОЙ

кусочки говяжьей вырезки, 
обжаренные с картофелем, 
помидорами и грибами, 
посыпанные сыром и зеленью

1/250          -650-

ОДЖАХУРИ СО СВИНИНОЙ

кусочки свинины с обжаренным до 
золотистой корочки картофелем, 
свежей зеленью, луком и овощами

1/250          -520-

ОДЖАХУРИ С КУРИЦЕЙ

нежные кусочки курицы, тушенные 
с картофелем и овощами 

1/250          -450-

ОДЖАХУРИ С БАРАНИНОЙ

нежные кусочки бараньей 
вырезки, тушеные с картофелем 
и овощами

1/250          -630-

КРЕВЕТКИ СО ШПИНАТОМ 
В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ

1/220          -780-



вторые блюда

ДОЛМА

традиционное кавказское блюдо 
из малосольных виноградных 
листьев, начиненных мясным 
фаршем (свинина с говядиной) 
и томленых в собственном соку, 
подается со сметаной

1/180          -480-

ЧКМЕРУЛИ

нежный цыпленок, запеченный 
в сливочном соусе с добавлением 
аджики, чеснока, зелени и специй

1 шт          -850-

ГРИБЫ ЗАПЕЧЕНЫЕ,
С СЫРОМ

шампиньоны, начиненные 
куриным фаршем и сыром 
сулугуни, запекаются в кеци

1/150          -300-

КУПАТЫ

традиционные грузинские свиные 
колбаски в натуральной оболочке с 
кавказскими специями и ароматной 
зеленью

1 шт          -310-



вторые блюда

ГОВЯДИНА             1/220          -700-
КУРИЦА                    1/220          -510-

МЯСО С ГРИБАМИ В 
СЛИВОЧНОМ СОУСЕ

нежные кусочки мяса, обжаренные 
с шампиньонами и протушенные в 
сливочном соусе со специями

ГОВЯДИНА В ГОРШОЧКЕ 

мякоть говядины, тушенная в горшочке 
с добавлением томатов, болгарского 
перца, фасоли, зелени и специй 
Подается под хлебной крышкой

1/250/50         -580-



первые блюда

ЛОБИО
традиционный суп из 
красной фасоли

1/300         -310-

СОЛЯНКА
сборный мясной суп с 
отварным и копченым мясом

1/300         -550-

ШУРПА
суп мясной из баранины 
с овощами, насыщенный 
ароматными специями

1/300         -650-



первые блюда

СУП ЛАПША
суп на основе куриного 
бульона с домашней лапшой 
и куриным филе

1/300         -320-

ХАРЧО
традиционный 
грузинский острый 
суп

1/300         -480 

ГРИБНОЙ СУП 

1/300         -320 -

ЧАНАХИ
традиционный суп из 
баранины и овощей, подается 
в керамическом горшочке

1/350         -650-



первые блюда

СУП С МИНИ-ХИНКАЛИ

1/300         -430-

ЧИХИРТМА
национальный грузинский суп 
на основе куриного бульона с 
добавлением яйца и зелени

1/300         -320-



первые блюда

БОРЩ С ПАМПУШКАМИ
классический красный борщ, 
подается с пампушками, сметаной, 
беконом и зеленым луком

1/300/50/100/30         -550-

ШУЛЮМ
наваристый суп из баранины

1/350         -620-

ХАШЛАМА
нежные отварные кусочки 
говядины с ароматной кинзой и 
кольцами свежего лука, подается 
с легким бульоном из телятины

1/300         -460-



ПИРОГ В ВИДЕ «ЛОДОЧКИ» 
с начинкой из моцареллы, сулугуни, 
пармезана и Дор-блю 

1/400          -650-

ХАЧАПУРИ НА
МАНГАЛЕ 
 

1/200/100          -450-

МЧАДИ С СЫРОМ 
СУЛУГУНИ

обжаренные до золотистой 
корочки лепешки из кукурузной 
муки с сыром сулугуни

1/100          -230-

ХАЧАПУРИ ПО- 
ИМЕРЕТИНСКИ

закрытый пирог с
сыром сулугуни

1/400          -520-

выпечка

МЧАДИ 

обжаренные до золотистой корочки 
лепешки из кукурузной муки

1/100          -180-

ХАЧАПУРИ ПО МЕГРЕЛЬСКИ

пирог, начиненный сыром сулугуни, 
запеченный до золотистой корочки, с 
дополнительным сыром сулугуни

1/450          -540-



выпечка

ЛОБИАНЕ
традиционный грузинский 
пирог с начинкой из лобио 

1/400          -400-

ХАЧАПУРИ СО 
ШПИНАТОМ И СЫРОМ 
СУЛУГУНИ

1/400          -500-

ХАЧАПУРИ ПО-АДЖАРСКИ

пышный открытый пирог “в виде 
лодочки”, начиненный сыром 
сулугуни со слегка запеченным 
яйцом и маслом

1/400          -520-

КУБДАРИ СВАНСКИЙ 
ПИРОГ

сдобный пирог с говядиной 
и фирменными кавказскими 
специями

С БАРАНИНОЙ

1/400          -700-

С ГОВЯДИНОЙ

1/400          -650-

СВИНО-ГОВЯЖИЙ

1/400          -600-

С КУРИЦЕЙ

1/400          -500-

ДОМАШНИЙ ПИРОГ 
С КАРТОФЕЛЕМ И 
СЫРОМ

1/400          -400-



выпечка

ЧЕБУРЕК С БАРАНИНОЙ/ СВИНО- 
ГОВЯЖИЙ/ С КУРИЦЕЙ 

1/150          -250/220-/200-

ПЕНОВАНИ

пирог из слоеного теста, 
начиненный сыром 
сулугуни

1/420          -560-



выпечка

АЧМА
домашний многослойный пирог 
с сыром сулугуни, подается с 
соусом “Мацони”

1/170          -350-

КУТАБЫ
С ГОВЯДИНОЙ/  КУРИЦЕЙ/ БАРАНИНОЙ/
СВИНО-ГОВЯЖИЕ

1/200          
-360/340/410/350-

КУТАБЫ
С СЫРОМ/ СЫР С ЗЕЛЕНЬЮ/ 4 СЫРА

1/200          -320/340-/340-



мангал
АДЖАПСАНДАЛ
кусочки баклажана, перца и 
помидора, приготовленные на 
мангале с чесноком и ароматной 
зеленью

1/150          -330-

ЛЮЛЯ
БАРАНИНА/  КУРИЦА/ ГОВЯДИНА

1/100         
 -420/350-/400-

ПЕРЕПЕЛ

1 шт          -450-

КАРТОФЕЛЬ С 
КУРДЮКОМ/  САЛОМ 
НА УГЛЯХ

1/100          -110-

ОВОЩИ МАНГАЛ БАКЛАЖАН/ ПЕРЕЦ 
БОЛГАРСКИЙ/ ПОМИДОР

1/100          -200-



мангал

МЕДАЛЬОНЫ ИЗ 
ГОВЯЖЬЕЙ ВЫРЕЗКИ

1/100          -700-

ПЕЧЕНЬ В СЕТКЕ

1/200          -480-
ШАШЛЫК БАРАНИНА 
КОРЕЙКА/ МЯКОТЬ

1/100          -770/600-

ШАШЛЫК КУРИЦА
БЕДРО/ ГОЛЕНЬ/ КРЫЛЬЯ/ФИЛЕ

1/100          -300-/-300-/-300-/-320-

ШАШЛЫК СВИНИНА
АНТРЕКОТ/ МЯКОТЬ/ ШЕЯ

1/100         -430-



мангал

СЕМГА ЗАПЕЧЕННАЯ
С ОВОЩАМИ

1/100          -750-

СЕМГА ПОД 
СЛИВОЧНО-
ИКОРНЫМ СОУСОМ

1/100          -770-

СЕМГА С СЫРНЫМ 
СОУСОМ

1/100          -750-

СТЕЙК ИЗ СЕМГИ

1/100          -720-

КРЕВЕТКИ НА МАНГАЛЕ 
В МЕДОВО-ГОРЧИЧНОМ 
СОУСЕ

1/80/50/15          -750-



мангал

ДОРАДО

1/100          -420-

ШАМПИНЬОНЫ

1/100          -320-

ФОРЕЛЬ

1/100          -420-



гарниры

БРОККОЛИ И ЦВЕТНАЯ 
КАПУСТА В ОРЕХОВОМ 
СОУСЕ

1/150          -280-
БРОККОЛИ И ЦВЕТНАЯ 
КАПУСТА В СЛИВОЧНОМ 
СОУСЕ

1/150          -310-

КАРТОФЕЛЬ 
ЖАРЕНЫЙ С 
ГРИБАМИ ПО-
ДОМАШНЕМУ

1/220          -290-

КАРТОФЕЛЬ ПО- 
ДОМАШНЕМУ

1/150          -220-

КАРТОФЕЛЬ ФРИ

1/150          -220-

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ

1/150          -160-
КАРТОФЕЛЬНЫЕ ДОЛЬКИ

1/150          -250-

ГРЕЧА                          1/150      -160-
КУС-КУС                      1/150     -150-
РИС                                1/150     -160-
ОТВАРНОЙ

ОТВАРНОЙ КАРТОФЕЛЬ
С МАСЛОМ И УКРОПОМ

1/150          -190-



соуса

хлеб

БАЖЕ

1/50         -100-

ВИННЫЙ УКСУС

1/50         -60-
ГОРЧИЦА

1/50         -50-

МАЦОНИ
“кисло-молочный
кавказский напиток”

1/170        -150-

НАРШАРАБ

1/50         -120-

САЦЕБЕЛИ

1/50         -100-

СОУС КЛЮКВЕННО-
БРУСНИЧНЫЙ

1/50         -120-
УКСУС

1/50         -20-
ЧИЛИ

1/50         -100-

ХРЕН

1/50         -50-
ЦАХТОН

1/50         -100-

АРМЯНСКИЙ ЛАВАШ              1шт.      -100-
ШОТИ                                             1шт.      -100-
традиционный грузиснкий лаваш

БУЛОЧКА              1шт.      -50-
белая/ржаная

ТКЕМАЛИ ИЗ АЛЫЧИ        1/50       -100-
ЖЕЛТОЙ/ ЗЕЛЕНОЙ/ КРАСНОЙ 

АДЖИКА                                 1/50      -100-
СМЕТАНА                                1/50     -100-



десерты
ВАРЕНЬЕ  в ассорт.

1/50         -90-

АВТОРСКИЙ ШТРУДЕЛЬ 

с начинкой из груши или яблока 
на выбор, подается с шариком 
ванильного мороженого

1/250/50          -420-

ВЕНСКАЯ ВАФЛЯ 

Подается с банановой сметаной 

1/250/50          -330-

ПТИЧЬЕ МОЛОКО
нежный и знакомый с детства 
вкус сливочного суфле на тонком 
бисквите, политый шоколадом

1/120         -350-

ТИРАМИСУ

нежный итальянский десерт на 
основе сливочно-сырной массы 
с печеньем Савоярди

1/120         -430-

ШОКОЛАДНЫЙ 
ФОНДАН

горячее пирожное с жидкой 
начинкой, подается с 
шариком ванильного 
мороженого

1/140         -420-

ВАРЕНЬЕ ИЗ ИНЖИРА

1/50         -170-
ОРЕХОВОЕ ВАРЕНЬЕ

1/50         -170-



десерты

МЕДОВИК 
классический вкус, 
знакомый с детства

1/150         -350-

НАПОЛЕОН

хрустящие коржи, 
пропитанные легким кремом

1/170         -350-

ПАННА-КОТА

классический мусс с 
клубнично-вишневым 
соусом

1/150         -300-

СЛАДКИЕ ХИНКАЛИ

с шоколадно-вишневой 
начинкой 

1/300         -480-

ПАХЛАВА

с грецким орехом и 
медовой прослойкой

1/150         -300-
ПТИЧЬЕ МОЛОКО
нежный и знакомый с детства 
вкус сливочного суфле на тонком 
бисквите, политый шоколадом

1/120         -350-

МАЦОНИ С МЕДОМ 
И ОРЕХАМИ

1/200         -260-

МОРОЖЕНОЕ

шарик мороженого 
наполнение на выбор

1/50         -150-




